Suppen
01 Schorabet Dagag (Fadennudeln mit Hiihnerfleisch und Minze)
02 Schorabet Addas (Rote Linsen mit Hackfleisch und Zwiebeln)
Salate
11 Tabule (Petersilie mit Weizengriitze, Tomaten, Zitronensaft und Olivendl)
12 Gemischter Salat (Salat, Tomaten, Petersilie, Gurken, Paprika, Zitronensaft,
Minze und Olivendl)
13 Khiar bil Laban (Gurken in Joghurtsauce mit Knoblauch und Minze)
14 Olivensalat (Griine Oliven, Zitronensaft, Knoblauch, Paprika u. Olivendl)
15 Fatousch (Tomaten, Gurken, Petersilie, frische Minze, gerdstetes Fladen-
brot, Knoblauch, Lauchzwiebeln, Granatapfelsaft, Zitronensaft u. Olivendl)
16 Tabak-Khudrah (Gemiiseschiissel mit frischem Salat, Paprika, Tomaten,
Gurken, frische Minze, Schafskése und Oliven, ohne Dressing)
17 Tomatensalat mit Schafskése (Tomaten, Zwiebel und Olivendl)
Kalte Vorspeisen
20 Mousabaha bil Seit (Hommus) (Kichererbsenpiiree mit Sesampaste, Knob-
lauch, Zitronensaft und Olivenél, dazu Fladenbrot)
21 Moutabal bil Seit (Auberginenpiiree mit Joghurt-Sesampaste, Knoblauch
und Olivendl, dazu Fladenbrot)
22 Labneh (Quark mit Minze, Oliven und Olivendl)
23 Warak Inab bil Seit (gefiillte Weintraubenbliitter mit Reis, Petersilie,
Minze und Sonnenblumendl)
24 Jibneh Beida (Schafskdise mit schwarzen Oliven)
25 Mouhammara (scharfes Piiree aus rotem Paprika, Walniissen, Granat-
apfelsaft und Olivendl)
26 Zahra bil Tahine (fritierter Blumenkohl mit Sesampaste)
27 Bazinjan bil Tahine (fritierte Auberginen mit Sesampaste)
28 Vorspeisenteller ( Kichererbsen, Auberginen,Paprika Piirre, Weinblatter
Blumenkohl und Falafel)
Warme Vorspeisen
29 Schehreezade Kugeln késebillchen
30 Falafel (frittierte Kichererbsenringe pikant gewiirzt, gemischter Salat und
Joghurtsauce, dazu Fladenbrot)
31 Sujuck (gebratene Knoblauchwurst mit Eiern u. Pinienkernen, Fladenbrot)
32 Ful bil Seit (braune Bohnen mit Tomate, Petersilie, Zitrone, Knoblauch,
und Olivendl, dazu Fladenbrot)
33 Bazinjan bil Jibneh (frittierte Auberginen mit Haloumiekése)
34 Fatayer bil Sabanech (Hefeteig mit Blattspinat und Zwiebel gefiillt, geb.)
35 Fatayer bil Jibneh (Hefeteig mit Schafskdse gefiillt, gebacken)
36 Kibbeh miklieh (feingehacktes Lammfleisch mit Weizengriitze vermengt,
gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebel und Pinienkernen, fritiert)
38 Jawaneh miklieh (gebratene Hihnchenfliigel pikant mariniert)
39 Jibneh miklieh (Haloumiekdise frittiert)

Hauptgerichte

40 Schawirma "Doéner Kebab" (arabischer Drehspiefs vom Héihnchen,
Knoblauchsauce und fritierte Kartoffelscheiben, dazu gemischter Salat)

41 Bamie (Okraschoten, Lammgulaschfleisch und Knoblauch in Tomaten-
saucegekocht, dazu Reis)

42 Fatayer bil Lahme (fritierte Teigtaschen gefiillt mit Hackfleisch vom
Lamm und Zwiebel, Joghurtsauce, dazu gemischter Salat)

43 Fakhd-Ghanam (gebackene Lammkeule mit griinen Bohnen und
Knoblauch, dazu Reis und gemischter Salat)

44 Makloubet lahme (Reis mit frittierten Auberginen, Kalpfleisch, mandeln,
Dazu Jougurt-Gurke und gemischter Salat)

45 Makloubet Dagag (Reis mit fritierten Auberginen, Hihnchenbrustfilet,
Pinienkernen und Mandeln, dazu Joghurt-Gurken Salat)

46 Mounasale Bazenian (gebratene Aubergine gefiillt mit Hackfleisch vom
Lamm, Zwiebel und Pinienkernen, dazu Reis)

47 Dagag ala Ris (Reis mit zerlegtem Hdihnchen, Pinienkernen und Mandeln,
dazu Joghurt-Gurken Salat)

48 Lubieh (Spargelbohnen, Lammhaxe, Knoblauch und Zwiebel in Tomaten-
sauce gekocht, dazu Reis)

49 Fasolieh bil Lahme (Lammhaxe mit groffen weiflen Bohnen und Knoblauch
in Tomatensauce gekocht, dazu Reis)

50 Mounasale Zahra (fritierter Blumenkohl mit Lammhaxe in Tomatensauce,
dazu Reis)

52 Makloubet (vegetarisch) Reis mit frittierten Auberginen, Tomaten und

Mandelen dazu Gemischter und Joghurt-Gurken Salat)

53 Bamie (Vegtarisch) Okraschoten, in Tomatensauce mit Knoblauch gekocht ,

Dazu Reis und gemischter Salat)
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Restaurant , Ali Baba"
(Syrisch Libanesische Spezialitdten)
Tel.: 0351 / 8400333
tgl. 17.30 -24.00 Uhr

Ali Baba Teller (Weinblitterrouladen, Schawirma, gemischter Fleisch-
spiefs, Falafel, Teigtasche, Kibbeh, Auberginen- und Kichererbsenpiiree
und gemischter Salat)

Fische
Samak Maklie (fritierte Lachsscheibe mit Sesampaste, dazu gemischter
Salat und fritierte Kartoffelscheiben)
Forelle (gebratene Forelle mit Sesampaste, Salat und Kartoffelscheiben)
Samake Harra (gebackener Fisch mit scharfer Sauce, Paprika, Tomaten,
Koriander, Zwiebel und Knoblauch, dazu Reis)
Sultan Ibrahim (gebratene Rote Barbe, dazu gemischter Salat und
fritierte Kartoffelscheiben)
Ereidis (Scampi gegrillt, dazu gemischter Salat und Kartoffelscheiben)

Vom Grill
Dagag Mischwi (Hdhnchenkeule ausgeldst, Kichererbsenpiiree, fritierte
Kartoffelscheiben und Fladenbrot, dazu gemischter Salat)
Lahme Ghanam Mischwi (gegrillter Lammfleischspiefs mit Zwiebel und
Tomate, Kichererbsenpiiree, fritierte Kartoffelscheiben, Fladenbrot,
dazu gemischter Salat)
Lahme Eggel Mischwi (gegrillter Kalbfleischspief3 mit Zwiebel und
Tomate, Kichererbsenpiiree, fritierte Kartoffelscheiben und Fladenbrot,
dazu gemischter Salat)
Schech Tauk (gegrillter Hihnchenbrustfiletspiefs, Kichererbsenpiiree,
fritierte Kartoffelscheiben und Fladenbrot, dazu gemischter Salat)
Schech Kebab (gegrillter Hackfleischspiefs vom Lamm, Kichererbsen-
piiree, fritierte Kartoffelscheiben und Fladenbrot, dazu gemischter Salat)
Sahen Mischwi Mschakkal (gegrillte Spieffe von Kalb- und Lamm-
fleisch, Hdhnchenbrustfilet und Hackfleisch vom Lamm, Kichererbsen-
piiree, fritierte Kartoffelscheiben und Fladenbrot, dazu gemischter Salat)
Kastalet (marinierte Lammkoteletts mit fritierten Kartoffelscheiben und
gemischtem Salat)
Lammfilets (Lammfilets mit Zwiebel und Tomate, dazu fritierte Kartoffel-
scheiben und gemischter Salat)

Lammplatte (Lammfilets, Lammkoteletts, Lammfleischspiefs und Lammhack-

fleisch am Spiefs, dazu fritierte Kartoffelscheiben und gemischter Salat)

Tafel (arabisches Menii ab 2 Personen) pro Person
1.Gang: Fadennudelsuppe mit Hiihnerfleisch und Minze

2.Gang: Kichererbsenpiiree, Auberginenpiiree, Paprika-Wallnuf3-Piiree, Fatousch, Tabule,
Spinat- und Kdseteigtaschen, fritierter Blumenkohl in Sesampaste und Fladenbrot
3.Gang: Fleischplatte mit gegrillten Fleischspieffen von Lamm, Kalb, Hihnchenbrustfilet

und Lammhackfleisch, Kichererbsenringe

Tafel ohne 1.Gang pro Person

Gerichte fiir die Kleinen
Schech Kebab (gegrillter Hackfleischspief3, gemischter Salat, Kicher-
erbsenpiiree, fritierte Kartoffelscheiben)
Schech Tauk (gegrillter Hihnchenbrustfiletspief3, gemischter Salat,
Kichererbsenpiiree, fritierte Kartoffelscheiben)
Schawirma ,,Doner Kebab* (Drehspiefs vom Hdihnchen,
Knoblauchsauce, gemischter Salat, fritierte Kartoffelscheiben)
Spaghetti Bolognese
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Fiir Thre besonderen Anléisse empfehlen wir Ihnen <

95 Kharouf Mahschi fiir 15 bis 20 Personen 750,00 €
(gefiilltes Lamm mit Reis, Pinienkernen und Mandeln, dazu verschiedene Beilagen)
96 Fached Mabhschi fiir 4 Personen 160,00 €

(gebratene Lammkeule mit Reis, Pinienkernen und Mandeln, dazu verschiedene Beilagen)
@ Bei diesen Gerichten bitten wir um 3 Tage Vorbestellung.

Warme Beilagen
100 Ris bil Basalia (Reis mit Hackfleisch, jungen Erbsen, gerdsteten Pinien-

kernen und Mandeln) 7,50 €
101 Ris bil Scheerie (Reis mit gebratenen Fadennudeln, gerdsteten Pinien-

kernen und Mandeln) 6,50 €
102 Batata Maklie (fritierte Kartoffelscheiben) 4,90 €
103 Bazinjan Maklie (fritierte Auberginenscheiben) 6,50 €
104 Zahra Maklie (fritierter Blumenkohl) 6,50 €
105 Maklie Mschakkal (fritierte Kartoffel-, Auberginenscheiben, Blumenkohl) 6,90 €

Wein
250 Ksara (Rot,Weil},Rose) Libanon FL 26,00 €
251 IXSIR (2013) libanon Fl 50,00 €
252 Meifiner Miiller Thurgau Fl 26,00 €
256 Riesling Mosel Fl1 18,00 €
279 Rose de Anjor FL 20,00 €
115 Villa Doluca FL. 20,00 €
Nachspeisen

120 Mbhallabieh (gekochte Milch mit Stirke, Zucker, Rosenwasser, Rosensirup

und Pistazien) 6,00 €

121 Halawi (Sesamolpaste m. Vanillezucker, Zitrone, Rosenwasser u. Pistazien) 5,50 €
122 Joghurt mit Honig (Joghurt mit Honig, Banane, Wallniissen u. Pistazien) 6,00 €

Arabische Gebiickspezialititen

125 Baklawa (Bldtterteiggebdick mit Niissen) 6,00 €
Zum Knabbern
130 Mandeln 100 g 4,50 €
131 Pistazien 100 g 4,50 €
132 Erdniisse 100 g 3,00 €
133 Kaschukerne 100 g 4,00 €
134 Gemischte Niisse (Mandeln, Pistazien, Erdniisse und Kaschukerne) 150 g 4,50 €
Frisch geprefite Sifte (0,21) Warme Getrinke

140 Orangensaft 4,50 € 320 Tasse arabischen Kaffee 2,50 €
141 Grapefruitsaft 4,50 € 321 Tasse Kaffee 2,50 €
142 Obstcocktail 4,00 € 322 Cappuccino ,Schokotasse 2,50 €
143 Bananenmilch m. Honig 3,50 € 324 syri Tee, Marokan. Tee 2.00 €

326 Grog (4 cl Rum) 5,00 €

Alkoholfreie Getrinke

300 Wasser (ohne Kohlensdure) 0,25 2,50 €
301 Lichtenauer Mineralwasser 0,251 2,50 €
302 Sprite, Fanta, Coca Cola 0,21 2,30 €
305 Tonic Water,Bitter lemon,ginger ale 0,21 2,50 €
308 Orangen-, Apfel-, Tomatensaft 0,21 2,50 €
312 Mango-",Kirsch-,Guave-,Bananensaft 0,21 2,60 €
313 Airan (Biojoghurt mit Knoblauch) 0,31 2,50 €

Bier
290 Pilsner Urquell 0,31 3.90€
291 Pilsner Urquell 0,51 5,20€
292 Kostritzer Schwarzbier 0,31 3,70€
293 Kostritzer Schwarzbier 0,51 4,80 €
294 Benediktiner (Hefeweifibier hell, dunkel) 0,51 4,80 €
295 Warsteiner Fresh (alkoholfrei) F1. 0,331 3,60 €
296 Radler 0,31 4,80 €

Alle Preise incl. Mehrwertsteuer und Bedienung.



